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1. DESCRICAO DO PRODUTO
A polpa de morango é o produto ndo fermentado, ndo concentrado e ndo diluido, obtido
exclusivamente da parte comestivel do morango (Fragaria x. ananassa Duchense, Fragaria
chiloensis Duchesne x Fragaria virginiana Duchesne), por meio de processo tecnoldgico
adequado, conforme definido no Art. 19 do Decreto n° 6.871, de 04 de junho de 2009 -
Regulamento Técnico da Lei n® 8.918/1994 (MAPA).

2. COMPOSICAO 3 . ]
Polpa de morango. NAO CONTEM GLUTEN.

3. GRUPOS VULNERAVEIS
Produto isento de ingredientes alergénicos sujeitos a declaracao obrigatéria, conforme Instrugdo
Normativa n® 75/2020 da ANVISA.

4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristicas

Especificacao

Legislacoes

Vermelho a vermelho-escuro, uniforme, caracteristico da
Cor fruta, com possiveis variacdes naturais conforme safra e
maturacao.
Aroma caracteristico de morango maduro, frutado intenso,
Odor .
livre de odores estranhos.
Levemente acido e doce, tipico da fruta, sem presenca de
Sabor
sabores estranhos.
Massa pastosa e homogénea, isenta de separagdo de fases ou
Aspecto
corpos estranhos.

¢ IN n° 37/2018, MAPA
¢« ABNT NBR ISO 5492:2008

Caracteristicas

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS

Parametros Especificacao

Legislacoes

Salmonella sp. Auséncia em 25 g « IN n© 49/2018, MAPA
Microbioldgicas | Escherichia coli Méaximo 1,0 x 102 UFC/g e RDC n© 724/2022, ANVISA
° o
Bolores e Leveduras/g Méaximo 5,0 x 103 UFC/g IN n®161/2022, ANVISA
Sélidos Soluveis em Brix, a 20°C Min 6,5 °Brix
Sélidos Totais Min 7,0 g/100g
e e N pH Min 3,3
Fisico-quimicas o -~ : « IN n° 37/2018, MAPA
Acido ascérbico (mg/100g) Min 56
A,cic;lez total expressa em acido Min 0,8 g/100g
citrico

Produto fabricado de acordo com as BPF (Boas Praticas de Fabricagdo). As informagdes aqui contidas sdo a representagdo dos dados compilados até a data de emisséo
deste documento, estando sujeitas a alteragdes.
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6. INFORMAGCAO NUTRICIONAL
¢ Informacgao nutricional tedrica com base na Tabela Brasileira de Composicdo de Alimentos - TACO
(NEPA/UNICAMP) e TBCA (USP).
e RDC n© 727/2022 - ANVISA, IN n° 75/2020.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: Cerca de 10
Porcéo: 100 g (5 colheres de sopa)

100 ml**| 100 g %VD*
Valor energético (kcal) 10 30 2
Carboidratos (g) 2,2 6,5 2
Acucares totais (g) 1,6 4,9
Agucares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 0,3 0,8 2
Gorduras totais (g) 0 0 1
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0,6 1,7 7
Saédio (mg) 3,7 11 1

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.
**No alimento pronto para o consumo.

7. VALIDADE . .
24 En?’sﬁs a partir da data de fabricagao desde que mantidas as condicdes de armazenamento descritas
nesta ficha.

8. EMBALAGEM
Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno atéxico.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo.

9. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
Embalagem: A embalagem secundaria é composta por uma caixa de papeldo contendo 10
embalagens de 1,020 kg, e peso liquido de 10 kg.
Empilhamento Maximo: 7 caixas.
CondigOes térmicas: Manter congelado a -18°C ou mais frio.
Apds o descongelamento, ndo recongelar o produto.

10. METODOS DE DISTRIBUICAO E ENTREGA
A distribuicdo deve ser feita em veiculos de transporte refrigerados, fechados e limpos, protegidos
de forma adequada que garanta a integridade do produto e sem a presenca de outros materiais
que possam contamina-lo com substancias estranhas. Manter congelado a -12°C ou mais frio,
durante o transporte. De acordo com as Boas Praticas de Transporte (Portaria MAPA n°
1.275/2006).

11. REGISTRO DE PRODUTO
Este produto encontra-se registrado sob n® PR 000484-7.000016 no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento. Este produto € isento de registro no Ministério da Saude.

12. CODIGO DE BARRAS (EAN)
7897590300282

13. CODIGO DE NCM
0811.90.00

Produto fabricado de acordo com as BPF (Boas Praticas de Fabricagdo). As informagdes aqui contidas sdo a representagdo dos dados compilados até a data de emisséo
deste documento, estando sujeitas a alteragdes.
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14. IDENTIFICA(;I\O DO FABRICANTE
MAQUEA E MAQUEA LTDA
Travessa A, n® 15 - Centro - Japura/PR
CEP: 87225-000
Contato: (44) 3970-0711
CNPJ: 01.046.618/0001-55 I.E: 831.00112-75
INDUSTRIA BRASILEIRA.

15. REGISTROS DE ASSINATURAS

Elaboracao Aprovacgao

Documento assinado digitalmente

“b LUANLUCA
g Data: 30/08/2025 10:02:43-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Renata Rodrigues de Oliveira Luan Luca
. Engenheira de Alimentos - Responsavel Técnico CRQ n°: 09203168

16. CONTROL DE ALTERAC ES
Edicao DE] ] Modificagdes

00 $27/08/2025  Edicdo inicial
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deste documento, estando sujeitas a alteragdes.
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